
05.03.2022 г.

АКТ
проверки оказания услуг по организации горячего питания обучающихся

МАОУ СОШ № 20
(ул. Карла Маркса, 23)

Мы комиссия в составе: Загоскина Т. С., заместитель директора по АХЧ, Рзаева
О.А., заместитель директора по ОВВР, ответственный за организацию питания, Вахрина 
Н. С., родитель учащегося 3 «А» класса на основании договора между МАОУ СОШ № 20 
и ООО «ОМС-Лечебное питание» от 07 августа 2021 № 10, в рамках общественного 
контроля за оказанием услуг по организации горячего питания обзд1ающимся МАОУ 
СОШ № 20, 05.03.2022 г. составили настоящий акт в том, что в ходе проверки столовой 
выявлено следующее:

1. Контрольное блюдо в наличии.
2. Фактическое меню соответствует примерному двухнедельному меню.
3. Влажная уборка, проветривание, обеззараживание воздуха производится по 

графику.
4. Состояние обеденного зала: в зале чисто, посуда чистая и без сколов.
5. Вес порций соответствует фактическому меню: сыр 15 гр, яблоко -130  гр., каша 

овсяная -  150гр.\8 гр, кофейный напиток с молоком -  200 гр, хлеб пшеничный -  40 гр, 
хлеб ржаной -  30 гр., температура блюд соответствует требованиям.

6. Питьевой режим осуществляется с помонщю бутилированной воды и 
одноразовых стаканчиков, сертификат на воду предоставлен.

7. Сотрудники пищеблока работают в масках и перчатках и рабочая одежда
чистая.

8. Вкусовые качества блюд удовлетворительные.
8. Бракераж готовой продукции фиксируется в специальном журнале, выполнен 

всеми членами бракеражной комиссии.

Заключение комиссии:
Нарзлпений не вьывлены.

Т. С. Загоскина 

О. А. Рзаева 

Н. С. Вахрина



03.03.2022 г.

АКТ
проверки оказания услуг по организации горячего питания обучающихся

МАОУ СОШ No 20
(ул. Карла Маркса, 23)

Мы комиссия в составе: Загоскина Т. С. , заместитель директора по АХЧ, Рзаева
О.А., заместитель директора по ОВВР, ответственный за организацию питания, Десяткова 
Е. И., родитель, на основании договора между МАОУ СОШ № 20 и ООО «ОМС- 
Лечебное питание» от 07 августа 2021 N° 10, в рамках общественного кошроля за 
оказанием услуг по организации горячего питания обучающимся МАОУ СОШ № 20,
03.03.2022 г. составили настоящий акт в том, что в ходе проверки столовой выявлено 
следующее: .

1. Меню и ко1прольное блюдо соответствует заявленному двзоснедельному меню.
2. Состояние обеденного зала: в зале чисто, посуда чистая и без сколов.
3. Вес порций соответствует фактическому меню, температура блюд соответствует 

требованиям.
4. Питьевой режим осуществляется с помохцью бутилированной воды и 

одноразовых стаканчиков, сертификат на воду предоставлен.
5. Сотрудники пищеблока работают в масках и перчатках и рабочая одежда

чистая.
6. Обеденный зал проветривается и проводится влажная уборка по графику, 

используется рециркулятор для обеззараживания воздуха.
7. Вкусовые качества блюд удовлетворительные.
8. Бракераж готовой продукции фиксируется в специальном журнале, выполнен 

всеми членами бракеражной комиссии.

Заключение комиссии:
Нарушений не выявлены.

Т. С. Загоскина 

О. А. Рзаева 

Е. И. Десяткова


